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'F(’,rwmkf\ oo swosttrelee: Saline-lajike

Imelletty perunalaatikko

Ainekset:
2kg jauhoisia Hakulisen Saline-perunoita
-
4 rkl vehnajauhoja -'r;
vetta .
n.5dl maitoa
3rkl voita tai margariinia...'-

ripaus suolaa =
sokeria tahlsi ]

Valmistusohje:

1. Keitd perunat
talteen.

sakeahkona:

4. Hauduta sosptta kdnrfe
lampokaaplsiatar uunissa 4-5 tuni;a
muuttuu variltaan tummemmaksi. r

5. Sekoita maito ja sulatettu rasva. H
lisadmalla varovasti soker -
6. Kypsenna voidellussay oassa, 150-180 asteisessa uunissa pari
kolme tuntia kunnes perunalaatikko on pinnaltaan kauniin ruskea.
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== perwnatalo swostielee: Nicola-lajike

Perunasalaatti

Ainekset

n.10 kpl  kiinteita ja isoja Hakulisen Nicola-perunoita

sipuli
2 rkl ruokaoljya
2 rkl majoneesia

yhden sitruunan mehu
kokonainen tuorekurkku
suolaa

rouhittua mustapippuria ym. pippuria

Valmistusohje

1 Keita perunat kuorineen kypsiksi ja kuori ne.

n

Pilko perunat pienikokoisiksi kuutioiksi.
Lisaa raastetut kurkku ja sipuli.

Purista sitruuna tai lisaa valmis sitruunamehu.
Lisaa majoneesi, suolaa ja pippuria.

Sekoita ja anna salaatin maustua pari tuntia ennen tarjoilua.
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Koristele esim. lehtipersiljalla.



== perwnatalo swostielee: Mozart-lajike

Lohkoperunat

Ainekset R— P
reilusti isoja Hakulisen Mozart-perunoita / &
rypsi- tai oliiviéljya !
perunamaustetta ‘,
rosmariinia

hienoa mustapippuria

-\,

{
»
suolaa .f "

£

Valmistusohje i

1 Pilko perunat pituussuunnassa lohkoiksi, vahintaan neljaan osaan. '

2. Laita lohkoja kannelliseen astiaan jattaen tyhjaa tilaa sekoitusta 3"
varten. -
3. Lorauta paalle 6ljya ja lisad mausteet suolaa lukuunottamatta.

4. Sulje kansi ja ravistele astiaa niin, etta lohkot, 6liy ja mausteet s '
sekoittuvat.

Lado lohkot pellille leivinpaperin paalle tai (")ijllé voideltuu vuokaan.

6.  Paista uunissa noin 250 asteessa puolisen tuntia kunnes perunat ovat
kauniin ruskeita.

Lisaa suola.

Anna perunoiden jaahtya hiukan ja tarjoile.




- -lajike

" Hakulisen Asterix-perunaa

voita
korppujauhoja
suolaa

rouhittua mustapippuria

Valmistusohje

“Asettele perumat tiukasti toisiinsa Kiinni voidel‘t_u?iunivuokaan

kaare’vat puolet ylospain: P

4. Valéle perunat sulatetulla voilla. Lisaa voin pintaan mustapippurirou=
heffswola. .« = i 4

L]

f
5. Sirottele korppujauhoja sen verran mika tartt,uuvoideltujen perunoi-

den pintaan. - @
-

Raistd 180 asteessa noin puoli tunfia kunnes perunat ovat Kypsia.




